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MENU GROUPE
&

GROUP MEAL

Entrée + plat + dessert au choix « Sarter + dish + dessert
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ENTREES

Entrées au choix « Choice of starters

Salade Lyonnaise « Lyonnaise style salad
Salade de lentilles et cervelas « Lentils and cervelas salad

Terrine du chef maison et sa confiture d’oignons » Homemade chef’s terrine with onion jam

Assortiment de légumes de saison V& « Asortment of seasonal vegetables

PLATS

Plats au choix « Choice of dishes

Cervelas forestier et pistaché a la beaujolaise « Cervelas (Mushroom fpistachio) in red wine sauce
Quenelle de Br OChﬁt, sauce homardine = cuisson 20min + Browned pike quenelle in lobster sauce

Andouillette Bobosse a la fraise de veau (+2.50€) - dndouillette with veal strawberry

Gratin de ravioles au Comté Y8 « Gratinated ravioli with Comté cheese

DESSERTS

Desserts au choix « Choice of desserts

Tarte du jour « Pie of the day
Cervelle de Canut - Cottage cheese with herbs and shallot (Iyon specialty)

Duo autour de la pr aline « Praline pie and floating island

Mousse au chocolat Valrhona (Caraibe 66%) « Chocolate mousse
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~ CAVE A VIN « WINE CELLAR

Nos rouges (our reds) 2d Verre 46 Pot 75 B
Beauj olais AOP «Les Griottes» Domaine Chermette .......... 4.50€ 12.00€ Y
Cotes du Rhone 40P Domaine Fond Croze ............ 5.50€ 16.50€ 0
Beaujolais AOP « Caeur de vendanges » Domaine Chermette 2021 ................... . 26.00€
Beaujolais AOP «La Galoche » Domaine de Saint Cyr 2021 .......................... 29.00€
]uliénas AOP « Les Battiéres» Manoir du Carra 2021 .................ccccceceeeen... 31.00€
Brouilly AOP « Pierreux » Domaine Chermette 2021 .............ccc.ccoccveevicneann. 32.00€
Saint-Amour 40P Domaine de la Pirolette 2020 ....................................... 32.00€
Fleurie AOP «Les bauts du Py» Chétea de Poncié 2018 ...................cocooo..... 34.00€
§ Chiroubles 40P «4ux cotes» Domaine des Marrans 2020 .......................... 35.00€
g\ Céte—de—Brouilly AOP Xavier Bénier 2022 ... 35.00€
= Régmé AOP « Grain et Granit» Charly Thévenet 2022 ...................ccc...ccc..... 42.00€
Brouilly AOP « Vieilles vignes » Domaine de la Grand'Cour 2020 .................... . 43.00€
Chénas 40P «Les Vibrations » Domaine Thillardon 2020 ............................... 43.00€
Fleurie AOP «Clos de Grand'Cour» Domaine de la Grand'Cour 2020 .............. 46.00€
Morgon AOP «Céte du Py» Jean Foillard 2021 ...............oooooovvvviirrni 49.00€
MOI‘gOIl AOP Marcel Lapierre 2020 ................ccccocoviuiiiiiiiiiiiiiiiiciiiee . 55.00€
Moulin 2 Vent 40C «La Rochelle » Domaine Chermette 2020..................... 59.00€
Cotes-du-Rhone 40P « Villages » Christophe Semaska 2020 .......................... . 24.00€
Ventoux 40P « Intemporel » Domaine Aymard 2020 ............................ccc....... 26.00€
Crozes-Hermitage AOP « Les Meysonniers» M.Chapoutier 2020.................. 36.00€
. Saint—]oseph AOP « Les Caboles » Xavier Mourier 2021 ..................ccccccce.... 36.00€
%é Cotes-du-Rhone A0P « Clos Béatus Ille» Domaine Saint-Préfert 2021 ........... 38.00€
“§ Syrah 100% AOP « Sixtus» Domaine des Vignobles de Seyssuel 2020 .................. 55.00€
§ Saint—]oseph AOP « Les Grands Ducs » Francois Merlin 2020 ........................ 56.00€
Syrah 100% IGP Coteaux de Vienne « Vénus» Christophe Semaska 2020 ........... 58.00€
Chﬁteauneuf—du—Pape AOP « Classique » Domaine de Beaurenard 2020........ 79.00€
Cote-Rotie AOP Francois Merlin 2020 ................c...ccovvcoeevonieceirccicce 88.00€
Cote-Rotie AOP « Chateau de Montlys» Christophe Semaska 2020 .................... 98.00€
Nos blancs (our whites) 12 Verre 46d pog 7Bl
ViOgI’liCI‘ IGP Xavier Mourier .................cccocccence... 4.50€ 12.00€ 0
Beaujolais AOP « Collonges» Domaine Chermette.......... 5.00€ 13.50€ 0
Beaujolais-Villages 40P Chateau de Poncié 2019 ....................ccccccceee...... 29.50€
Saint—Pourgain AOP «Instant T» Les Terres d’'Ocre 2021 ...............ccccccoee.. 33.00€

Mﬁcon—Villages AOP Georges Duboeuf 2021 ...............ccccooiuiiiiiiiaiiaaiai,
Saint-Véran AOP Domaine Thibert 2018 ...............cocooovioiioiieieiiiii
Chablis 40P « Vicilles vignes » Domaine Defaix 2020 ..................cccccocoiiaeiinnn.
Saint—]oseph AOP Francois Merlin 2021 .............ccooiiiiiiiieieeeeeaeee
Pouilly—Fuissé AOP « Héritage » Domaine Thibert 2018
Condrieu 40P «Lys d’Or» Christophe Semaska 2020 .....................................

Nos rosés (our rosés)

Coteaux Varois IGP Opaline..............c.ccoocoooeee....

Coteaux Varois IGP Opaline 2022 ...............cocooovvoieirioiiieesiseen

Nos Champagnes (our Champagnes) 75 B
Grande Réserve Brut 40P Gosset .........coooovooviooeoeoeeeeeee 80.00€
~ Grand Blanc de Blanc Brut 40P Gosset .............ccocovoovovoeee. 110.00€ s

Prix net, service compris
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Sodas ... 4.50€
Jus de fruits artisanal Bissardon® ... 4.50€
Evian, Badoit /20 ................. . 4.50€
Evian, Badoit (20) ................. . 5.50€
Saint-Géron (75cl) .......cococveeeei.... . 5.50€

APERITIFS
BIERES
DIGESTIFS

PGS
‘7{ C()QV

Pression Bieres Georges™® ..........c....... 4.20€
Biére La Canute?™ ..o 6.50€
Biére Hubster? .........cocoovvvvieeii. 6.50€
Biére Tom&Co ..o 6.50€
*
Pastis 51, Ricard ......................... 4.00€
Kir, Communard ...................... . 4.50€
Martini, Suze, Porto ............. 4.50€
Whisky JB ..o, 6.50€
*

Poire Williams, Mirabelle ......... 7.50€
Menthe poivrée, Lemon Jacoulot .. 7.50€
Marc de Bourgogne Jacoulot ....... 8.00€

Chartreuse verte= ou jaune*® ........ 8.50€
GENépi ..o 8.50€
Diplomatico ... 8.50€
Don Papa ... 8.50€
Glenfiddich ... 8.50€
Cognac Hennessy .........cccocoovecucria. 8.50€
Cognac Rémy Martin .................. 10.50€
Fine Verveine Cave Marcon .......... 12.50€

QXS SO /‘{p

‘% Chaudes
(Hot drinks)

EXPI‘GSSO Lavazza ...........ccc.ccoeeee. 2.00€
Double EXpresso Lavazza .............. 3.50€
Thé & infusion Whittington .......... 3.50€
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